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Doma v KRAJI PERNSTEJNU

Festival chuti, vuni
a femesel jiz potreti
zpestril prazdnino-
vy vikend obyvate-
ltm Pardubicka

i turistium

V sobotu 18. srpna 2018 se oteviely
brany pardubického zamku a na jeho
nadvori i parkanech bylo k vidéni
na 39 stankda. Tuto paradu zajistili
lokalni vyrobci, Femeslnici a umélci
sdruZeni pod Asociaci regionalnich
znatek ze viech koutii celé Ceské
republiky, kteri se zde sesli, aby pre-
zentovali sviij um a své vyrobky.
Lonsky festival se setkal s velkym ohla-
sem. Navstévnici s nadSenim ochutnali
zmrzlinu, syry, pivo i vino, pfivonéli ke
guldsi z hlivy dstficné, ozdobili si per-
nik nebo se pokochali tim, jak se ru¢né
vyrabéji housle. JelikoZ je vSak dtleZi-
té, aby byla potéSena i lidska duse, ne-
jen Zaludek, celd akce byla doprovaze-
na bohatym kulturnim programem. Na
pédiu se vystiidalo nékolik hudebnich
uskupent se Sirokym repertodrem, pred
zraky divdkd se prohdnéli divadelni-
ci, ktefi nenechali branice pfitomnych
v klidu, a taktéZ pan moderator neza-
hélel a zkoumavymi otdzkami smérem
k vyrobctim piiblizoval pfitomnym
tajemstvi pochutin a vyrobkd rozloze-
nych na pultech stanki. Bylo potéSujici
pozorovat, jak sortiment vSech vyrobct
postupné mizi, a pfedevS§im spokojené
usmévy navstévnika.

Peclivé pfipraveny program, zajimavé
produkty, prostor prodiskuziproducentt
a ndvstévnikl, nddherné pocasi i pro-
story zdmku, to vSe ptispélo k tomu, Ze
navstéva festivalu byla neopakovatel-
nym zéaZzitkem.

Pan houslar — Jan F. Vesely: ,, Festival
hodnotim velice kladné. Pro mé vydélek
na misté kviili specificnosti mého remes-
la nebyl Zadny, ale za to jsem poznal lidi
z Francie, Itdlie, Slovenska, Ameriky
a samoziejmé z Pardubic i z CR. Rekla-
ma je diileZitejsi nez jednodenni vydelek.
Diky festivalu a prezentaci svého Femes-
la mam do budoucna novou klientelu.

Pozvanka

UZ nyni se miiZete tésit na letoSni
Festival chuti, viini a femesel 10. 8.
2019 opét na pardubickém zamku.
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Noviny pro milovniky kraje Pernstejnii, jeho pFirody a lidi

Pojd'te s nami za pribéhy
do Kraje Pernstejnu

Smyslem regionalnich znacek je sdruzovat v§echny nadané vSeumély, Femesl-
né carodéje a obecné lidi, ktefi tvori krasné a vyjimecné véci. Toto vychazi i ze
zasady, Ze regionalni produkce ma Cerpat silu a zdroje predevsim z doméaciho
tizemi a tradic. Tak tomu je i v Kraji Pernstejnii. Casto, vezmeme-li do ruky

néjaky vyrobek oznaceny logem dubového listu, netusime ani, jaky pribéh za

nim stoji. Kazdy produkt je originalni pravé tim, Ze ma svoji historii, nebot

za nim stoji skute¢na prace lidskych rukou a osviceného ducha a mnohdy
i rodinna historie. Pojdine si nékteré z téchto piribéhi predstavit.

Rodova tradice zavazuje

Je to jako v pohddkach. Maly Honza se
v potemnélé svétni¢ce koukd tatinkovi
pod ruce, jak pilné pracuje. Takto se
ucilo zrucnosti difve a i dnes se Casto
setkdvame s tim, Ze se femeslo preda-
véa v rdmci rodiny. Otcové uci své syny
vyrobnim postuplim i rdznym jinym
figlim a synové k nim poté pridavaji své
vlastni zlepSovéky, které predaji zase
dalsi generaci. Mnohé vyrobky tak maji
prakticky stoletou historii. Ptikladem
tohoto mtiZze byt na Pardubicku perni-
karstvi. Jednou z nejstarsich rodinnych
firem je spolec¢nost Pardubicky pernik
Janos. Pivodni kofeny cukratské vyro-
by tu sahaji hluboko do minulého sto-
letf, kdy pani Marie JanoSova proslula
vyrobou svatebnich dortl, zdkuskl
a predevsim pernikd. Dal$i vyznamnou
etapou v historii firmy byl rok 1958, kdy

vyrobil pan Josef Janos veliké pernikové

srdce na Svétovou vystavu v Bruselu,
které reprezentovalo um ceskych cukra-
. V rodinné tradici dnes pokraCuje pan
Pavel Jano§ a ne nadarmo je mu prezdi-
véno ,,Kral perniku®.

Remeslo Ize pFedat i pfes generaci

Piibéh dalsiho femesla, tentokrat sadar-
ského, se odehrdva na bfezich Opato-

vického kandlu v PodtlSanech. Zde se
rozprostiraji sady pana Richtera. Ten se
vénuje ovocnafskému femeslu od roku
2002, kdy se snazil najit nové odrtidy
odolné vuci Sarce a zdroveni podobné
klasické Ceské Svestce. Hledal a kiizil
a po mnoha letech pokust sklidil vy-
te¢né fialové plody své prace. Aby jeho
mnohaletd price nebyla zapomenuta,
predal své nadseni a vysledky do rukou
vnucky Sarky Kuderové, kterd dnes
zdéarné pokracuje v zapocaté praci své-
ho dédecka, a sady pod jeji taktovkou
doslova jen kvetou.

Nadseni muze byt i nakaZlivé

Po cestickdch kolem Opatovického ka-
ndlu se dostaneme do nedalekych Do-
lan. V Dolanech se pan Viclavik vénuje

jiZ po desitky let péstovani hub. Nejsou

to vSak houby vselijaké, dnes kromé
hlivy dstficné najdeme v jeho zahrad-
ce i ganodermu reishi a dalsi netradi¢n{
druhy hub. Pro svou vaseni ziskal pan
Viclavik celé své okoli, nebof dnes se
na chodu rodinného podniku podili
i dcera pana Viclavika a jeji manZzel.
Zajimavosti mtzZe byt, Ze nadSeni pro
houby a experimenty s nimi nekladou
panu Viclavikovi Zddné hranice. Kro-
mé toho, Ze je zpracovava do riznych
doplikd stravy, substratovych balickt
pro domadci péstovani, tak v neddvné
dobé uzaviel spoluprici s mydlarkou
pani Hofrichterovou a vyrabéji spolec-
né houbovd mydla, coZ je pocin zcela
ojedinély.

Symbidza femeslna i umélecka
Ze jablko nepadd daleko od stromu
je zndma véc. V pripadé mistra Jana
F. Veselého z Pardubic to bylo oprav-
du jen o pid vedle. Prarodice pana Ve-
selého byli jednak hudebnici a jednak
umélecti truhldfi. Z jedné rodinné vét-
ve sahaji hudebni kofeny az k vé&hlas-
nému Zdenku Fibichovi. Bylo tedy jen
otdzkou, kam se pfikloni jazycky po-
véstnych vah a jaké profesi se bude pan
Vesely jednou vénovat.

(pokracovdni na strané 2)

Mali objevitelé
se vypravili po Kraji
Pernstejnu

V Fijnu 2018 se podaril nebyvaly
poc&in, nebot se MAS ve spolupraci
se spolkem Pardubicko - Perniko-
vé srdce Cech podaf¥ily uspoiadat
Skolni exkurze, pii nichz 54 déti
v doprovodu svych uéiteli pood-
krylo poklicku tajemstvi vyroby
perniku, zmrzliny a mléénych vy-
robki.

V rdmci spoluprice Kraje Pernstejnt
se zaci ze 4 vybranych $kol z tizemi
MAS Region Kunétické hory, MAS
Bohdanec¢sko, MAS Holicko a mésta
Pardubic vypravili ke 3 regiondlnim
vyrobctim, ktefi pro né pripravili
bohaty program, pri kterém se deti
seznamovaly s tim, jak vyrobci pra-
cuji a jak vznikaji jejich vyhldSené
pochoutky.

Prvnim z vyrobc, ktefi exkurze hos-
tili, byl pan Janos. No uznejte, je pro
Pardubicko néco typictéjSiho nez per-
nik? U Janost byl pro déti pfipraven
vyklad o historii perniku a ptvodu
pernikafstvi na Pardubicku vibec.
Aby déti nezahdlely, mohly si také
samy ozdobit svilj pernicek, ktery si
odnesly domt anebo rovnou na misté
snédly.

Dalsf kroky sméfovaly do Spojilu na
farmu Apolenka, kde byl pro drobo-
tinu pripraven environmentdlni pro-
gram spojeny s vykladem o vyrobé
mlécnych pochoutek z mistni farmy,
kterymi jsou jogurty, tvaroh a syry.
Déti mély také mozZnost vSe fadné
ochutnat. Nicméné nejveétSi zaZitek
meéli ndvstévnici rozhodné z mistnich
zviratek, kterymi nebyly pouze kravy,
ale také koné€, oslici nebo tfeba i exo-
tické lamy.

Potreti pribrzdil autobus na své pouti
v Kunéticich, kde se nachazi vyrob-
na Kunétické zmrzky pani Pavlisové.
Zde se exkurzanti dozvédéli, jak se
vyrabi zmrzka z pravého ovoce, co
je to sorbet a jak rozeznat kvalitn{
zmrzlinu od nekvalitni. Déti si i tady
vyzkouSely zmrzlindiské femeslo.
Samy si vyrobily bandnové, hruskové
nebo jablecné nanuky s cokolddovou
polevou.

Na konci dne dostal kazdy tcastnik
specidlni diplom, aby se z néj stal pra-
vy objevitel Kraje Pernstejnt. Déti si
odnesly mnoho peknych zazitkt a do-
zvédély se zajimavé informace. Jsme
radi, Ze se podobné akce dafi organi-
zovat a Ze se u nas v regionu najdou
lidé, ktefi jsou ochotni vénovat svij
¢as a nadSeni détem.
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Pravé prarodi¢e byli t€mi, kdo panu
Veselému koupili v détstvi naradicko
a ucebnici ,,Urob si sdm*, diky které si
mohl zhotovit svlij prvni hudebni na-
stroj. Dnes je houslafstvi jeho povola-
nim a jeho strunné, ru¢né zhotovované
néstroje cennym zboZim.

Historie oZiva nejen v rodiné

Na pultech obchodd muzZete v posled-
nich letech objevit specidlni bylinny
likér Bukovskd. Jeho ptivod sahd az do
roku 1836, kdy se jisty Albert Michler
rozhodl zfidit zdvod v obci Buchsdorf
(¢esky Bukovd) ve Slezsku. Vhodné
pfirodni podminky Horniho Slezska
nabizely tdrodnou zeminu a vldhu pro
rust dostate¢ného mnozstvi bylin a ko-
feni, které pro vyrobu likéru a lihovin
bylo nezbytné. Albert Michler proto
ucinil pokus a vymyslel vlastni likér
zaloZeny na macerovani mistnich bylin.
Novy likér mél nejen lahodnou chuf,
ale také vynikal svymi 1éCivymi vlast-
nostmi. V dobach, kdy v celém regionu
zufila cholera, Albert Michler zalozil
nouzovou nemocnici pro infikované vo-
jaky, které privolani 1ékafi a pecovate-
1é pomoci likéru uspésné 1€cili. Albert
Michler Likér, Rum und Spiritusfabrik
dodévala poté likéry a rumy do cisaf-
ského a kralovského dvora i rakous-
ko—uherského cisarského ndmornictva.
Likér mél dspéch dokonce u samotného
cisafe pana FrantiSka Josefa I. Konec
2. svétové vilky byl vSak pro palirnu
fatdlni. Odsun ptvodniho némeckého
a rakouského obyvatelstva ze Slez-
ska a pfichod komunistického reZimu
ukondil historii jednoho z nejvice obdi-
vuhodnych vyrobct a dodavateld likéra
a rumu ve stiedni Evropé. Nastésti poté
prevzal recepturu pan Josef Smrcek,
ktery likér vyrabél azZ do roku 1950. I za
né&j byl likér vyrabén procesem macero-
vani tajné smési bylin v nejjemnéjSim
lihu. Tim vSak historie likéru nekon¢i.
Jeho tajnd receptura byla zachovéna az
do dne$nich dnt a vyroba likéru byla
v poslednich letech obnovena na Holic-
ku, a tak si i vy v dne$ni dob& miiZete
vychutnat atmosféru roku 1866.

Kdyz se chce, vSechnojde...
Rodinna a historicka tradice je krasné

dédictvi po predcich, ale obcCas staci

i trocha nadSeni a hodné snazeni. JiZ
nékolikatym rokem se miZze kazdy tu-
rista, cyklista i fidi¢ zastavit v Kunéti-
cich u kostela na vyhldsené Kunétické
zmrzce. ManZelé Pavlisovi zde zac¢inali
se snem o zmrzlin€ a s malou dievénou
boudickou, ale postupem casu, jelikoz
jim nechybéla pile a odhodlani, po-
souvali své podnikdni dale. Nejdfive
vylep§ili zdzemi stdnku. Tedy stdnek
se neustile zvétSoval, rozristal a obje-
vily se v ném lepsi zmrzlinarské stroje.
Okolo stdnku vzniklo zastfeSené ven-
kovni posezeni. Poté ziskali certifikat
Kraje Pernstejnd, jelikoz vsadili na to,
Ze jejich zmrzka je vyrdbéna z pravé-
ho ovoce, a tim je vyjimecnd, coZ bylo
pravem ocenéno. Sizeli také na netra-
di¢ni prichuté, takzZe jste zde mimo jiné
mohli ochutnat chlebovou, arasidovou,
mojito nebo okurkovou zmrzku. Novin-

kou minulych let se poté stala vyroba

nanukt a Spachtlované zmrzliny. V Ku-
néticich opravdu neusnuli na vaviinech
a posunuli se i k pocinim zcela nece-
kanym, tedy se tu miZete setkat i se
zmrzlinovymi lizatky, dorty a zakusky
a dalS$imi podobami této skvélé ledové
pochoutky.

Druhy pfibéh o snaze

Spole¢nost SyrMil se specializuje na
vyrobu korbackid a pafenych syrd. Je-
jich majitelé zacinali prakticky od nuly
v prostorach staré vyrobny syrti v Par-
dubicich. Od téchto pocatki se vSak do-
kazali dnes dostat az na droven, kdy je-
jich vyrobky jsou ocetiovany mnohymi
certifikdty a vyhrdvaji prestiZni ocené-
ni. Co k tomu fikd pani Milatova, maji-
telka syrarny a vyrobce v jedné osobé¢:

» Minuly rok byl pro nas celkem pestry
a opét jsme se posunuli o kousek dal na
nasi cesté. Tak jako kaZda jind firma
v soucasné dobé ale stdle reSime per-
sondlni obsazeni, nebot najit kvalitni
a zodpovédné lidi do vyroby je zaklad.
Vyrobni kapacitu se nam oproti zacdtku
Sfungovani firmy podarilo rozsirit a diky

tomu stdle ziskavame i nové zdakazniky,
coZ nds velice tési a zdroveri motivuje
do dalsi prdce. Postupné se také do-
stavame vice a vice za hranice naseho
regionu. A protoZe jsme hrdi na to, Ze
Jjsme z Pardubic a jsme nositeli znacky
Kraj Pernstejnii, radi umistujeme zele-
nobilé logo na nase vyrobky, aby bylo
videét, odkud vyrobky jsou a co tady na
Pardubicku umime. Kromé celorocni
nabidky korbdci, syrovych niti, provdz-
kii, copii a stdle vice oblibenéjsich spa-
likii najde kazdy mlsal v nasem portfo-
liu vyrobkii i 2 vitéze ze soutéZe MLS
Pardubického kraje 2018. 'V obdobi
Velikonoc se bude mozné tésit na nasi
tradicni rucné pletenou uzenou po-
mldzku, ktera ziskala ve zminéné souté-
Zi ocenéni odborné poroty. Na obdobi
akci stankového prodeje pripravujeme
dalsi zajimavosti, abychom byli stdle
kreativni. Proto bude moZné ochutnat
nase uzené Zelvy na gril, které vyhrdaly
mezi navstévniky spotrebitelské sou-
teéZe. Jsme velmi radi, Ze jsme se z ne-
davnych nelehkych zacdtkii posunuli aZ
do dnesnich dnii, kdy nase vyrobky jsou
oceriovany riznymi cenami. Avsak nej-
vetsi odménou a satisfakci za odvede-
nou prdci pro nds je, kdyZ se spokojeni
zdkaznici vraci a chutnd jim.

Obcas pomiiZze nahoda

Pan Dominik Laznicka je v soucasnos-
ti velmi uzndvanym vcelafem, ktery
se orientuje na netradicni slunecnico-
vy med. Jeho cesta k této profesi vSak
nebyla pfimocard. Tento medonosny
pfibeh zacind v dobé, kdy bylo panu
Laznickovi 11 let. Tehdy byl jeho bratr
hospitalizovdan v nemocnici, kde jeho
spolupacientem byl zapéleny vcelaf,
ktery jej nadchl pro toto hobby. Po
ndvratu z nemocnice zkouSi pan bratr
véelafit a zasvécuje do taji tohoto fe-
mesla i svého bratra Dominika. Toho
vCelafstvi natolik uchvati, Ze se stane
prakticky jeho Zivotnim koni¢kem. Ne-
stdva se vSak hned jeho zaméstndnim,
nebof osud si ob&as vybird riizné okli-
ky, nez dob¢hne k pravému cili. Pan
Lazni¢ka se vyuci zednikem, ale na
sviij bzucivy sladky koniCek nezanevfe.
O néjakych 10 let pozdéji se vyuci vce-
lafem a své vzdélani dotdhne az k meté
nejvyssi, kdy se stdva dokonce ucitelem
veelarstvi.

Koneclezakuv Cechach?

V poslednich letech se s pivovary v Ces-
ké republice roztrhl pytel. Jiz davno se
sortiment tuzemské provenience nepo-
hybuje v rdmci par velkych znacek, ale
miZeme se setkat se zcela neotfelymi
nazvy malych pivovarkd. Tito nadSenci
jsou Regionalnim znackam dobfe znami,
protoZe pravé pro né je regiondlni znacka
zpusob, jak dokézat své kvality. Ne kaz-
dému se vsak podaif ji ziskat. Ono totiZ
rozhodné neplati zaroven - maly pivovar
rovnd se dobry pivovar. Ne kazdy, kdo um{
pivo vypit, jej umi také uvafit. Dostava-
me se zde k alchymii, jakou je rmutovani,
chmelovar atd. Mnozi slddci se své uméni
uéi od kamaradd, nebo metodou pokusu
a omylu, par vyvolenych m4 tuto profe-
si opravdu vystudovanou, ale ani to neni
zarukou stoprocentniho tspéchu. Z téch-
to a jinych diivodti u nds dobrych sladkd
opravdu zase tolik neni. Avsak regiondl-
ni znacka, kdy Zadatel mus{ predstoupit
pred certifikacni komisi a svou praci zde
predstavit a obhdjit, je skutecné zarukou
kvality, proto je moznost znaceni vyrob-
ku regiondln{ znackou vyhleddvana nejen

pivovarniky, ale i spotfebiteli.

Zaznamenali jste tedy vétsi pocet za-
kaznikii?

Plosné se to takto neda fici. Je to velmi
ndrazové. Jak fikam, zélezi predevsim na
pocasi. Jsme mensi, v podstaté venkov-
skd hospoda, ale s prostornou péknou
zahradkou. Pfes zimu béZi v§e v zabéh-
nutych kolejich. To nds navstévuji prede-
v§im mistni a ti vyZaduji piva, na kterd
jsou zvyKkli. Pfes 1éto mdme ale zahradku
plnou cyklistd a jinych cestovateld a to je
pravda, Ze zdjem o piva na létajicich pi-
pach obrovsky vzrtistd. U nds mdme tii
1étajici pipy a je realita, Ze v zimé se piva
na nich obmeéni tieba tak za 2 dny. V 1ét&
obcas narazim sud, novou znacku, a na-
vecer uz je vypity.

O které pivni styly je nejvetsi zajem?

V tomto hraje tdlohu nékolik véci. Jednak
opét rocni doba. V 1ét€ se prodavaji lépe
lehka piva jako summer ale nebo lezdky
(vétsinou desitka a obecné slabsi), v zimé
naopak tdhnou tieba siln€jsi ,.ejly*, nebo
rtznd ochucend piva, lidé se v zimé také
neboji sdhnout po sildcich jako Sestndct-
kéch i devatendctkach.

Kromé toho, Ze pocet pivovarkl u nds
atakuje hranici 500, dostdvaji se k us-
tim konzumentt i nové pivni styly, nejen
plzenisky lezak. Avsak to rozhodné ne-
znamena jeho konec ;-). Narazite tak na
ruzné ale, bitter, bock az po Berliner sour
a piva na bazi Sampariského a mnohé dal-
§i pokusy. Odbornici vés také pouci, Ze
se ke kazdému stylu hodi jiny typ skleni-
ce —na pSeni¢né $tihld a vysoka, na stout
nizka a §irsi, n4s plzenisky lezdk vynikne
nejlépe v klasickém usdku atd. Z ochut-
navani piva se tak stdva malé dobrodruz-
stvi a mnoz{ dokonce provozuji i néco
jako pivnf turistiku, kdy se nevahaji vydat
do nejzapadlejsich koncin nasi vlasti, aby
tam ochutnali néjakou z tamnich znacek.
Tento fenomén se stavd také piileZitosti
pro mnohé restaurace a hosptdky, které
kromé béznych piv pro svij region stii-
daji na nekolika pipach (tzv. létajicich)
pravé piva z celé republiky. Jednou
z hospudek, kterd takto nezaspala svou
dobu a chytla se pfileZitosti, je i hospoda
U Zamastili v Pardubicich - Ohraze-
nicich, kde toc{ pivni specidly pan David
Dvorak. Zeptejme se ho, co tedy soudi o
soucasné situaci pivovarnictvi v Cechach?

Pro¢ jste viibec zacali se stFidanim piv?
Na tuto myslenku mne pfived] kamarad,
také hostinsky, ktery se tomuto vénuje
jiz dlouhé roky. Tato zména mohla byt
ptislibem ziskdni novych zdkaznikd, ne-
bof to je aktudlni trend. Lidé se v dne$ni
dobe o néco vice hybaji a pokud je pekné
pocasi, jsou ochotni za novymi zdZitky
vyrazit i nékam za humna. Tedy vezmou
kolo a jedou klidné€ na pivo i nékam dale,
neZ jsou zvykli, jen aby zkusili a ochut-
nali néco nového, nebo proste jen vypadli
nékam na Cerstvy vzduch.

Dile se pak lidé déli na kategorie dle chu-
ti. Chodi sem pivari, ktefi radi ochutnaj{
vse, na stylu jim nezélezi. Prost¢ zkus{
a bud’ jim chutnd, nebo ne. Pak jsou vy-
hranéni specialisté, ktef{ ochutndvaji jen
jeden styl (nejCastéji pravé ale, ten ted
fréi). Pak mate klasické pivare, ktefi pri-
jdou a dajf si vZdy to samé.

Tocili jste zde néjakd piva majici certifi-
kat regiondlni znacky?

No jéje, méli jsme tu varnsdorfského Ko-
coura, RampusSdka i FalkenStejna a dalsi.
Jinak se snaZime podporovat i jiné mistn{
pivovary, o nichZ vime, Ze jsou kvalitni.
Takovym mtiZe byt tieba Mordyt z ne-
dalekych Redic. U ngj se také nespletete.
Vzpomenete si, které z nich bylo Vasim
favoritem, které byste tieba doporucil?
Doporucil bych klidn€ vyse zminéna, tie-
ba Kocour a Mordyf umi prakticky vSech-

no. A moji dalsi favorité? Treba Krkonos-
sky medveéd, Volt, Clock, Zichovec. ..

Co si myslite o hospodské kulture v sou-
casnosti.

(smeje se) Nékdy je to k zblaznéni, ale
jindy je to zase fajn. Zalezi vzdy na lidech
a v jaké prijdou naladé. Ale obecné, jak
se fikd: V hospod¢ je lip jak na svété.
Dékuji Vam moc za rozhovor a tedy:
Na zdravi!
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Pardubicko — Pernikové srdce Cech se predstavuje

Turisticka oblast Pardubicko se rozklada na tizemi jednoznac¢né geograficky
i historicky vymezeném — jedna se o mésto Pardubice, Kladruby nad Labem
s okolim a o tizemi ¢ty mistnich akénich skupin - MAS Region Kunétické
hory, MAS Bohdaneésko, MAS Holicko a MAS Zeleznohorsky region. Vsichni
tito akté¥i také stoji za zaloZenim spolku Pardubicko — Pernikové srdce Cech
v roce 2017. Pokud tedy hovorime o novinkach v turistické oblasti Pardubicko,
mame to potéSeni Vas pozvat a nalakat do vSech vyse uvedenych tizemnich

celkii. A nudit se rozhodné nebudete.

Spolek Pardubicko - Pernikové srdce

Cech nezahali

Cyklomapa Pardubicko

Jiz na zacatku roku 2019, konkrétné
17. ledna, pokitila Turistickd oblast Par-
dubicko — Pernikové srdce Cech na ve-
letrhu cestovniho ruchu Go Regiontour
v Brné novou cyklomapu Pardubicka.
Vydani cyklomapy je pro spolek dtile-
Zitym milnikem — pfestoZze TO Pardu-
bicko jiz vydala mnoZstvi turistickych
materidlti, cyklomapa je bezesporu
prozatim nejrozsdhlejSim projektem.
Format mapy je skladny a nabizi to nej-
lepsi z regionu. Obsahuje 160 kilometrt
tras rizné délky i narocnosti — celkem
jsou pripraveny Ctyfi pfedem definova-
né okruhy mensi az stfedni ndrocnosti.
Mapa je jednoduchym prostiedkem
k zorientovani se v cyklotrasach pardu-
bického regionu a nabidne vyletnikiim
nevSedni zaZitky na jednotlivych zasta-
venich, kterych je v mapé vyznaceno
celkem 51. Cyklomapy jsou dostupné
v turistickych informacnich centrech na
Pardubicku, elektronickd verze je ke sta-
Zeni na oficidlnich webovych strankdch
Turistické oblasti Pardubicko.

Kalendar akci Pardubicko

Spolek jiz tradiéné vydava kalendar
akci na rok 2019 — pro letoSek vSak
pfichdzi v novém kabdtu. Kalenddr
ma novy kapesni format A6 a oproti
lofiskému nevychdzi celoro¢ni soupis
akci, ale Ctvrtletni. Konkrétné pijde
o: Kalenddar akci duben — cerven 2019,

Prazdniny na Pardubicku (Cervenec

a srpen), Kalendar akci zai{ — listopad

2019 a kone¢né€ Zima na Pardubicku
2019/2020 (prosinec az bfezen).

Festival chuti, viini a Femesel

Pardubicky zdmek bude v sobotu
10. srpna 2019 hostit jiz ¢tvrty ro¢nik
Festivalu chuti, vini a femesel pofa-
dany spolkem Pardubicko — Pernikové
srdce Cech. Navitévnici se mohou té-
§it na bohatou nabidku regiondlnich
produkti Kraje Perntejnii, Zeleznych
hor a dalsich regiondlnich znacek — pfi-
praveno bude vyborné jidlo a piti, ale
i femeslné vyrobky. Vstup je stejné
jako u pfedchozich ro¢nikd zdarma.
Podrobnosti k programu festivalu i dal-
$1 novinky se pfipravuji, sledujte proto

facebookovy profil Turistické oblasti
Pardubicko.

Pardubicko
fowikevé sidce Ceck

Co se déje na Pardubicku?

Rekonstrukce zamku Pardubice
a Prihradku

Pro Vychodoceské muzeum v Pardubi-
cich a Zamek Pardubice je rok 2019 ve
znameni zmén a predstavuje vyznamny
milnik v dosavadnim fungovéni. V led-
nu letoSniho roku odstartoval rozsahly
projekt rekonstrukci dil¢ich ¢asti za-
meckého aredlu spojeny také s budova-
nim novych expozic — pro navstévniky
se chysta jesté vice prohlidkovych okru-
hii, neZ tomu bylo doposud. Stavebni
prace budou trvat priblizné dva roky
a pripravi prostory pro vybudovani jiZ
zminénych novych expozic. I pfes pro-
bihajic{ stavebni prace ma letos Vycho-
doceské muzeum a Zamek Pardubice
hodné co nabidnout — navstivit miZete
prohlidky krytu civilni obrany, zdmec-
kého aredlu, historického jadra mésta
nebo mtzZete zvolit prochizku zamé-
fenou na stavby moderni architektury
v Pardubicich. Novinkou leto$niho jara
a 1éta budou prohlidky pro déti tema-
ticky zaméfené na pardubické legendy.
Rekonstrukce Prihradku nadéle dspées-
né pokracuje. Vznikne zde interaktivni
centrum krajské knihovny, oteviit své
brany by mélo v roce 2020.

SUP Pardubice

[

Stand Up Paddling Pardubice zkricené
,»SUP Pardubice uz je s Pardubicemi
neodmysliteln€ spjaty. Paddleboarding
je vodni sport zaloZeny na padlovan{
a udrZovani rovnovdhy na prkn€ umis-
téném na vodni hladiné. SUP Pardubi-

ce zajiSfuje kompletni servis na fekéach
Labi, Orlici a Chrudimce — od zaptijce-
ni vybaveni aZ po dopravu na vybrané
misto sjezdu. To v8ak neni to jediné, co
SUP Pardubice nabizi - jeho soucdsti je
i Fun Water Park — ten tvori nafukova-
cf atrakce na hladiné feky Chrudimky
nedaleko soutoku s fekou Labe v loka-
lit¢ Parku Na Spici — pravé tam sidli
i ptj¢ovna paddleboardi. Na letos$n{
rok je pro navstévniky pfipraveno mno-
ho novinek. V kvétnu dojde k rozsitent
zabavniho parku na vodn{ hladiné — na-
vstévnici se mohou téSit na nové a na-
ro¢néjsi prekdzky. UZ v loiiské sezoné
jste se mohli na paddleboardech vydat
tieba z Kunétic ¢i Némdic do Pardubic.
Nabidka SUP se ted navic rozsifuje
o novou, l4kilometrovou paddleboard
trasu Vysokd nad Labem — Kunétice.
Reka Labe je v tomto tiseku pro vodaky
zatim neobjevend, pfitom je zde jako
stvofend pro vodni radovanky.

Aquacentrum Pardubice — novy
pFirtstek

Aquacentrum Pardubice se letos docka
otevieni 25metrového bazénu, ktery se
zacal budovat v druhé poloviné lonské-
ho roku. Stavebnf{ prace jsou v soucas-
né chvili v plném proudu, provoz aqua-
centra je vSak plné zachovan. Novy
bazén bude stit na prostranstvi mezi
Ideonem a soucasnym aredlem aqua-
centra, v zadn{ ¢asti aredlu v blizkosti
cyklostezky podél feky Chrudimky.
Bazén se buduje ve stejné vysce jako
padesatimetrovy bazén, cely prostor
bude propojen, a zajisti tak navstévni-
ktim nejvyssi komfort. Bazén bude mit
Sest drah a doplni stdvajici vybavenost
aquacentra — 50metrovy bazén, fitness
z6nu, z6nu wellness a aqua zénu s to-
bogdnem a dal§imi atrakcemi, ur¢enou
predevsim détem.

Narodni hfebéin Kladruby nad
Labem slavi

Dne 6. biezna 2019 uplynulo 440 let
od povyseni kladrubského hfeb¢ina na
cisafsky dvorni hfeb¢in. Stalo se tak na
zakladé dekretu vydaného cisafem Ru-
dolfem II., jenZ byl zndmym znalcem
a milovnikem koni. I diky tomu je
Hieb¢in v Kladrubech nad Labem jed-
nim z nejstarSich na svét€ — uvadi se,
Ze je dokonce star$i nez slovinsky hieb-
¢in v Lipici. Celd letoSni ndvStévnicka
sezbéna se tak ponese ve slavnostnim

duchu - pomyslnym vrcholem oslav
vsak bude Den starokladrubského koné
konany 25. kvétna. V Kladrubech vsak
méli napilno i v jinych oblastech ¢in-
nosti — na pocatku biezna byla téZ do-
koncena obnova historické pilitové sto-
doly v Selmicich ve dvore Frantiskov.
Narodni hfeb¢in Kladruby nad Labem
md v souCasné dobé v planu obnovu
podobnych stodol v krajiné, které byly
vzdy soucdsti aredlu hfeb¢ina. Rekon-
strukce dalSich historicky cennych sto-
dol je planovana na roky 2020 a 2021.

Lazenské novinky

Lécebné 14zné Bohdane¢ jsou proslulé
predev§im 1écbou pohybového apard-
tu. Pfi zdejsich procedurdch je pro své

blahodarné tcinky pouzivand hlavné
slatina, dale také minerdlni vody. V le-
to$nim roce planuji Lécebné 1dzn€ Boh-
dane¢ investice do novych lékarskych
piistroji, nadéle se bude rozsifovat také
nabidka procedur. Velkou novinkou
pro klienty je program Nacvik mobili-
ty rukou ve slating, ktery bude v roce
2019 pomadhat vSem, které trapi artréza
drobnych kloubt rucnich a zdpésti. Na-
cerpat energii mohou navstévnici 1dzni
v nové zrekonstruované KORE solné
jeskyni, ktera se nachazi pfimo v aredlu
lazni.

Vystava auti¢ek Rokytno

Cely nazev vystavy zni: Klukovsky
sen - hol¢ickdm vstup dovolen. Vystava
se nachdzi v domé ¢. p. 146 v maleb-
né obci Rokytno. Modely vystavenych
auti¢ek patfi do sbirky pana Véclava
Blazka, jenZ modely sbird od utlého
véku osmi let, kdy dostal prvni auti¢-
ka pod stromecek. Od té doby se sbirka
vyrazné rozrostla a v soucasné chvili
se jednd o nejvétsi sbirku v Cechich
a jednu z nejvétSich na celém starém
kontinenté. T&Sit se miZete na pét tisic
auticek z padesatych az osmdesatych
let minulého stoleti, coz pfedstavuje
zhruba pouhou polovinu celé sbirky
pana Blazka.
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Putu]te prirodou a objevujte jeji krasy i regionalnivyrobky

Vlysoké Chvojno—cely denv pfirodé
Maite radi pfirodu, kterd je dostupnd

autem, na kole i pésky, ale zdrovei
se chcete vyhnout zastuptim 1idi? Pak
mame pro Vs tip na celodenni vylet.
Ti, co Holicko opravdu neznaji, tak by
ve Vysokém Chvojné, obci se 400 oby-
vateli, v blizkosti Hradce Kralové (17
km) i Pardubic (20 km), nikdy takové
poklady nehledali. Véite nebo ne, ale
najdete zde arboretum, zookoutek a dvé
prirodni rezervace.

Park ve Vysokém Chvojné je piirodnim
skvostem, ktery zaloZil markrabé Pallavi-
cini okolo roku 1886 v anglickém slohu
na pudé vykoupené od chvojnovskych
obcand. Na pozemcich mél byt pivod-
né€ vybudovan zdmek a s nim i zdmecky
park. Ke stavbé zdmku ale nakonec ne-
doslo a uskutecnéno bylo pouze zaloZen{
parku, tedy dnesniho arboreta. V soucas-
né dobé zde najdete 220 druhti cizokraj-
nych stromt a keft, jako jsou napiiklad
pazerav sbihavy, smrk strukovity, jalovce
kanadské, Jeffreyovy borovice, jefab pro-
stiedni, jefab brfek, liliovnik a prevlddajici
cervené buky. Je zde vybudovéan infor-
macni systém a nekolik odpocinkovych
mist. Vede sem i nékolik znacenych turis-
tickych a cyklistickych tras.

Z Holic sem vede 6,5 km dlouhda nauc-
nd stezka Viselce, jeZ je zaméfena na
les a hospodateni v ném. Stezka zac¢ina
u Muzea dr. Emila Holuba v Holicich,
pokracuje lesem zvanym Viselce a kon-
¢f u zookoutku ve Vysokém Chvojné
(par krokt od arboreta). V obofe miiZe-
te vidét zastupce sparkaté zvére (jeleni,
mufloni, danci). A kdyZ zveéfi prinese-
te néco dobrého na zub, pfibliZi se az
téméf k ohradé. Samoziejmé je zde
i pozorovatelna a pro déti tabule na
kresleni.

Hned vedle obory je lovecky zamecek,
ktery slouZi jako penzion a mimo zim-
ni obdobi i jako vikendova kavirna.
V pripadé zdjmu je mozné, pro Skoln{
i jiné kolektivy, domluvit prohlidku ar-
boreta a zookoutku ve Vysokém Chvoj-
né¢ s doprovodem, ktery zajisti lesnici
z Lesniho druzstva Vysoké Chvojno
S.I.O.

Na arboretum navazuje pfirodni rezer-
vace U Parku, mistnimi obCany nazy-
vand Préacheriska stran, kde jsou buky
staré i 170 let. V podrostu se dafi né-
kterym zajimavym rostlindm, jako je
napiiklad orchidej okrotice bila.

V neposledni fadé smérem na TyniSté
nad Orlici leZi nejstarSi chrdnénd pii-

rodni rezervace Buky. Rezervaci bylo
toto uzemi vyhldSeno v roce 1908.
Ovsem jiz v roce 1884 tehdejsi majitel
panstvi markrabé Pallavicini rozhodl
o ponechani této ¢asti lesa pfirozenému
vyvoji. Dodnes se d4 mluvit o jakém-
si miniaturnim pralese uprostied hos-
podéfsky udrzovanych lesd, kde jsou
buky staré dokonce az 400 let, vysoké
40 m a o obvodu az 400 cm. Rezervace
je také evropsky chranénou lokalitou na
ochranu brouka pachnika hnédého.

A abyste také okusili néco dobrého
a mohli si ze své vypravy privézt néja-
ky sezratelny suvenyr, miZete se vydat
do nedalekého Chvojence ¢i Rokytna.
Celé toto tzemi je vyhldSenou zelinai-
skou oblasti, tak pro¢ toho nevyuZit?
Ve Chvojenci naleznete farmu Skuti-
lovych, kde péstuji vyhldSené rucné tii-
déné brambory. V Rokytné zase snad-
no objevite u benzinky obchod pana
Soukala, jehoZ zelinafskd produkce
zahrnuje mimo brambor i cibuli, fepu,
dyné a dalsi vybornou zeleninu.
Zkratka o tom se neda vypravét, to
se musi vidét.

Mezi rybniky Skfifi a Rozhrna
Druhy tip na vylet vds zavede naopak
na Bohdanecsko. I zde naleznete kras-
ny kout prirody. A kdeZe ten Carokras-
ny kousek svéta je? Je pomérné dobie
ukryty a béZny turista na néj hned tak
nenarazi. Nejprve musite projet Lazné
Bohdanec¢ a na jejich konci odbocit do-
leva smér Neratov. Pfimo vedle Vis se
bude klikatit Opatovicky kandl.

Hned jak dojedete na kraj Neratova, vy-
date se po turistické znacce po naucné
stezce PernStejskymi rybniky. Ta Vs
provede po piscité cesti¢ce skrz stro-
movy héj a ndsledné pres horizont mezi
dvéma poli. Poté, co zdoléte obzor, ote-
vie se pfed Vami nevidany pohled na
hladiny né€kolika rybnikd, nad kterymi

Noviny Doma v Kraji Pernstejnii 2019 * Turistické noviny pro tizemi Regionu Kunétické hory, Bohdane&ska, Holicka, Pardubic a Velin. « Vyddva MAS Region Ku-
nétické hory, z.s., ve spolupréci s Asociaci regionalnich znacek « Kontaktni osoby: Kristyna Vodrazkov4, tel.: 725 532 360; Katetina Cadilova, tel.: 724 863 604 »
Fotografie: archiv partnerskych regiondi * Auto¥i textii: Jiff Kuban, Ivana Rehofovd — MAS Region Kunétické hory, Markéta Kratké - Pardubicko - Pernikové srdce
Cech, Michaela Kovafova - MAS Holicko * Graficky navrh: 2123design s.r.0. » DTP: Pavel Vitek, Josefa Ressla 2279, Pardubice * naklad: 12 000 ks » © 2019

e’

MAS Bohdaneé&sko

P Pardubicko

tlové svdce Coch

www.regionalni-znacky.cz/kraj-pernstejnu

0200 o
11 NCR)
MAS A

HOLICKO

ops.

se sklanéji majestatni stromy, jejichZ
vétve se témet dotykaji vodnich hladin.
Rybniky se jmenuji Skiifi a Rozhrna.
Mezi nimi probiha hrdz, ze které se mi-
Zete kochat touto poetickou krajinou,
pozorovat nepteberné mnozstvi druhd
ptactva nebo se jen tak kochat.

AzZ se dostatecné vynadivite a budete

se vracet, muzete se pri této prileZitosti

Zapojte se mezi certifikované vyrobce
se znackou KRA] PERNSTEJNU
regionalni produkt®

zastavit na sddkdch Rybni¢niho hos-
podaistvi Bohdane¢, kde si miZete
koupit néjakou chutnou a Cerstvou ry-
bicku. Druhym tipem k navstévé mize
byt statek pana Lazni¢ky v nedalekych
Ptelovicich, ktery je zndmym a zdat-
nym vcelafem. Pan Laznicka se spe-
cializuje na slunecnicovy med, ktery
hned tak jinde neochutnate.

v‘°°

"9ioninh

Regionalni znacku spravuje MAS Region Kunétické hory, z.s. Do certifikace se mohou
zapojit i producenti z mistnich akénich skupin Bohdanecsko a Holicko, mésta Pardubic
a obce Veliny. Znacku udéluje nezavisla certifikacni komise, sloZzena ze zainteresova-
nych vyrobct, zastupcli mistnich samospray, Asociace regionalnich znacek a dalSich

v

organizaci. Tato komise také peclivé dohlizZi na kvalitu a pInéni certifikaénich kritérif

u vyrobki a produktt

Pfinos certifikace

» Umisténi informace na celorepublikovém webu ARZ a na webech region(

a partnerskych systém;

» Zverejnéniv novinach ,Doma v Kraji Pernstejnil’, v katalogu vyrobku

a ostatnich materialech regiont;

» Navazani komunikace a spoluprace s dal$Simi vyrobci, mozZnost propojeni
nabidky, moznost zapojeni se i do dalsich aktivit;

» Prezentaceaspolupracesregionalnimivyrobci, mistnimiprodejciasubjekty
poradajicimi prodejni a prezentaéni akce aj.

Objevujte mistni kvalitni produkty. To, co je vyrobeno mistnim vyrobcem, to, co je vypro-
dukovano v mistnf krajiné, je jedinecné, nezaménitelné, a tudiZ pfirozené konkurence-
schopné i v globalnim svété. Ochutnavejte a vyuzivejte je!

Hlavni koordinator: MAS Region Kunétické hory, z.s., Husovo ndmésti 790, 533 04 Sezemice
Ing. Ivana Rehotova, tel.: 777 693 680, rehorova.masrkh@gmail.com
Bc. Kristyna Vodrazkova, tel.: 725 532 360, vodrazkova.masrkh@gmail.com
www.masrkh.oblast.cz
Vice na www.regionalni-znacky.cz/kraj-pernstejnu

Certifikované produkty KRA] PERNSTEJNU regionalni produkt®

Jméno /nazev firmy Nazev vyrobku/i Adresa  provozovny Tel. e-mail web
(pro vefejnou prezentaci)
Agrospol Hostovice Jablka Sady Ostresany 466 951 023 info@agrospolhostovicecz ~ www.agrospol-hostovice.cz
Diana Houdova MIécné vyrobky z farmy Apolenka Na Okrajich 156, 530 02 Spojil 775614 618 diana.apolenka@seznam.cz www.apolenka.org/produkty-farmy
Fonticulus, spol. s.ro. Sudli¢kovy ovocné destilaty a likéry Hrobice 53,533 52 466 941296 info@sudlickovapalenicecz  www.sudlickovapalenice.cz
Sarka Kucerova Svestky z Podtil$an Poddlsany 1, 533 45 Opatovice nad Labem 608 614 292 svestky@ceskesvestky.cz www.ceskesvestky.cz

Jiri Vaclavik

Imunoprevenc

Ganoderma-reishi

Dolany 22, 533 45 Opatovice nad Labem

777 003 062-4

info@jedlehouby.cz

www.jedlehouby.cz

Monika Pavlisova Kunéticka zmrzka Kunétice 608 014 016 zmrzlina@ kunetice.cz www.zmrzlina.kunetice.cz
Ladislav Soukal Zelenina z Rokytna Rokytno 466989195, 466 989 226  info@ladislavsoukal.cz www.ladislavsoukal.cz
Jan F Vesely Houslar Konzervator Pardubice, Sukova 1260, 530 02 Pardubice 605143 405 info@luthier-vesely.com www.luthier-vesely.com
Pavel Janos Pardubicky pernik Pavel Janos Veéry Junkové 306, 530 03 Pardubice 466261167 pernikjanos@email.cz www.pernikjanos.cz
Rybni¢ni hospodarstvis.ro. Pernstejnsky kapr Sadka 148, 533 41 Lazné Bohdanec 466924 203 vondrkova@rhb.cz www.pernstejnskykapr.cz
Ing. David Novak Pekafské vyrobky z Uherska Uhersko 9,733 73 466 676108 statek.uhersko@seznam.cz ~ www.statekuhersko.cz
Ing.Jan Sochor Dolanska husa Dolany 31, 533 45 Dolany 603965558 statekdolany@seznam.cz www.statekdolany.cz
RVB s.ro. - Syrmil Korbacky a parené syry Ke Koupalisti 56, 530 09 Pardubice 773530013 info@syrmil.cz www.syrmil.cz
Fit, zdravi, vyZiva®/Jana Kolrusovd DANDELION ROOT® Pernstynska 141, 533 41 Lazné Bohdaned 777305857 jana.kolrusova@fitforlivecz  www. fitforlive.cz
Likér Bukovska Likér Bukovska Dolni Roveri 92 776101213 drasil @likerbukovska.cz www. likerbukovska.cz
Dominik Laznicka Slunecnicovy med Prelovice 27, 533 41 Prelovice 605935098 d.laznicka@email.cz
Madami s.ro. Stavnaté Caje a BezVa ovocné koncen-  Smilova 321, 530 02 Pardubice 777610726 objednavky@madami.eu www.madami.eu

traty, ochucené medy s ovocnou Stavou
Truhla¥stvi Mrstik s.ro. Tradi¢ni vyrobky z masivu Strasov 96, 53316 StraSov 775214071 jmtruhlarstvi@seznam.cz ~ www. jmtruhlarstvi.estranky.cz
Farma Skutil Farmarské brambory z Chvojence Chvojenec 234, 534 01 Chvojenec 602614721 farma.skutil@seznam.cz

INFORMACNT ZDROJE: wwWw.regionalni-znacky.cz/kraj-pernstejnu M Katalog certifikovanych vyrobki




